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副生物処理課副 生 物 処 理 課
牛 ・ 豚 の 解 体 加 工 処 理 後 の 副 生 物 ( ホ ル モ ン ) の 処 理 を お 任 せ し ま す 。

牛 ・ 豚 の 副 生 物 を き れ い に 処 理 し た り 、 余 分 な
脂 を 取 り 除 き 、 販 売 で き る 状 態 に す る お 仕 事 で す 。

1 日 の ス ケ ジ ュ ー ル 例
0 7 ： 0 0 　 出 社 。 用 意 。
0 7 ： 1 0 　 牛 作 業 の 準 備 。
( 商 品 を 詰 め る 袋 や 氷 の 準 備 、 道 具 の 準 備 な ど )
0 8 ： 0 0 　 休 憩
0 8 ： 3 0 　 牛 作 業 の 準 備 。
0 9 ： 1 5 　 牛 作 業 の 開 始 。
( お 肉 の 検 品 、 ナ イ フ で 脂 を 削 ぐ 、 最 終 チ ェ ッ ク 、
真 空 作 業 、 成 形 )
休  憩
1 2 ： 4 0 　 豚 作 業 の 準 備 。
1 2 ： 5 5 　 豚 作 業 の 開 始 。 ( 午 前 中 と ほ ぼ 同 じ 作 業 )
1 5 ： 1 5 　 作 業 終 了 。 退 社 準 備 。

営業第二部営 業 第 二 部

ホ ル モ ン は 部 位 に よ っ て 形 や 大 き さ が 違 う た め 、 作 業 に は 丁 寧 さ と 工 夫 が 必 要 で す 。
最 初 は 先 輩 の サ ポ ー ト の も と で 、 洗 浄 な ど の 基 本 か ら 覚 え て い き ま す 。

先 輩 に 手 取 り 足 取 り 教 え て も ら い な が ら 、 ゆ く ゆ く は ホ ル モ ン の プ ロ を 目 指 し て も ら い ま す ！

役割があ る。役 割 が あ る 。
だか ら、や り がいがあ る。だ か ら 、 や り が い が あ る 。

\ 先 輩 の 声 /
仕事はしっかり集中、終わったら⾃分の時間。

そんな、オン・オフがはっきりしている環境なので、

毎⽇メリハリをつけて働けています。

定時が15：30と早いので、
プライベートの時間がしっかり取れて、

⾃分のペースでリフレッシュ

できるのが嬉しいポイントです。


